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周日~周四12pm~10pm
周五~周六12pm~11pm

原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里原来你也在这里鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭鸭~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~
“““““““““““““““““““““““““““““““大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅大爷火锅”””””””””””””””””””””””””””””””节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季节日季 烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价烤鸭特价

♨ 北京烤鸭到底有多地道

北京烤鸭是具有世界声誉的北京
著名特产，烤鸭之美，是源于名贵品种
的北京鸭，它是当今世界最优质的一
种肉食鸭。据老板George 介绍北京
鸭早在百年以前传至欧美，经繁育一
鸣惊人。色泽红艳，肉质细嫩，味道醇
厚，肥而不腻的特色，被誉为“天下美
味”而驰名中外。

“大爷”家的北京烤鸭店性价比
高，来光顾的大多都是大华府当地回
头客。这里的烤鸭肉质鲜嫩，鸭皮酥
软。夹起一片烤鸭蘸酱，配上葱丝、蒜
泥、黄瓜条和传统鸭酱，香到彻骨。唇
齿留香。

“大爷”烤鸭的最大特点，是突破
了百年烤鸭油腻和味浓的传统做法，
一变而为不肥不腻、外酥里嬾、清淡营
养的现代口味。

“鸭子入炉后，要用挑杆有规律地
调换鸭子的位置，以使鸭子受热均匀，
周身都能烤到。烤出的鸭子外观饱
满，颜色呈枣红色，皮层酥脆，外焦里
嫩，并带有一股果木的清香，细品起
来，滋味更加美妙。鸭子皮很薄很脆，
成了烤鸭最好吃的部分。严格地说，

只 有 这 种 烤 法 才 叫 北 京 烤 鸭 。”
George边说，我一边咽口水......

这里也很适合带外国朋友来吃，
聊聊烤鸭怎么搭配葡萄酒，烤鸭是左
腿酥脆还是右腿酥脆。在大华府，越
来越多的老外都是因“大爷”的名气而
来。

♨吃法很重要

北京烤鸭的独特美味一半在烤
制，另一半在吃法。

不知道你有没有想过，烤鸭为什
么不能直接啃着吃?这是因为鸭子较
肥，直接吃，会非常油腻。老北京吃烤
鸭的讲究可多着呢。

可以用用筷子挑一点甜面酱，抹
在荷叶饼上，夹几片烤鸭片盖在上面，
放上几根葱条、黄瓜条或萝卜条，将荷
叶饼卷起，这是最通常的吃法。

有些顾客不喜欢吃葱、蒜，却喜欢
将又酥又脆的鸭皮，蘸了细细的白糖
来吃。这种吃法特别适合女士和儿
童。

据了解，吃烤鸭其中还大有营养
之道。据专业人士介绍，烤鸭常常佐
以大葱、大蒜、黄瓜条等共同食用，不

仅可以起到平衡酸碱的作用，而且这
些食品中的维生素C及膳食纤维等，
具有使胆固醇下降和纤维蛋白质溶解
活性升高，帮助消化的功能。

♨不涨价，还多送

众所周知，服务业是受疫情影响
最严重的行业，疫情造成了美国六分
之一的餐饮企业倒闭。

同时，今年美国通胀率达40年来
最高。据悉，居民消费价格指数上涨
7.7%以上，单月上涨0.4%。住房、食
品和能源价格是导致 2022 年通胀率
上升的最大因素。食物中涨幅最大的
是馅饼，高达69%，制作馅饼的饼皮和
鲜奶油也都各涨了26%。

另外，美国禽流感疫情今年来持
续肆虐，导致美国蛋价屡创新高，而且
零售鸡蛋今年来的涨幅，超过任何其
他超市商品。

由于劳工、原料、物流成本都攀
高，物料价格今年来持续上涨。即使
疫情已经放开，但居民的消费能力却
很难达到疫情前水平，导致很多服务
业也未能达到疫情前的市场规模。

形势紧张，但“大爷火锅”更希望
在口碑上赢得市场。目前，“大爷火

锅”店的外卖烤鸭套餐$57和堂吃特价
北京烤鸭$35，都会额外赠送一份共6
张鸭饼，只限付现金（利润少，物价高，
暂不收信用卡）。

外卖烤鸭套餐$57含一整只北京
烤鸭，外加一个价值$12 的炒菜，7 个
大菜任选一：

1. 沸腾龙利鱼片
2. 韩国炒牛肉
3. 干扁四季豆
4. 香脆全鱼
5. 韩国炒猪肉
6. 大蒜炒青干菜
7. 椒盐大虾

周日~周四12pm~10：00pm 周五~周六12pm~11：00pm
店址：24 Bureau Dr, Gaithersburg,MD 20878(Diamond Square Shopping Center ,Giant旁）

外卖订餐电话：301-208-6868


